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Testen Sie Ihr «Shopping-Glück»
und gewinnen Sie Zugerland
Center Taler im Gesamtwert
von 4000 Franken!*
Los geht’s: Aktivieren Sie den Shopping-Glück-Buzzer.
Leuchtet das Podest unter einem vollen Einkaufswagen auf,
ist Ihr Sofortgewinn sicher.

*Auf der oberen Verkaufsebene während der Ladenöffnungszeiten.

made in
shopping-glück

23. bis 26.11.2016

www.ekz-zugerland.ch
Alle News auf

WYSCHIFF ZUG
17.-20. NOVEMBER
DEGUSTATION VON 300 SCHWEIZER WEINEN

RENOMMIERTE SCHWEIZER WINZER STELLEN IHNEN
HRE NEUSTEN WEINKREATIONEN PERSÖNLICH VOR

BAHNHOFSTEG, ZUG
DEGUSTATION:
DO-FR 16-21, SA 14-21 & SO 11-18 UHR

WEITERE INFORMATIONEN UNTER: WYSCHIFF.CH

GUTSCHEIN
FÜR 1 EINTRITT IM WERT

VON CHF 10.00

INKL. WYSCHIFF-GLAS

BON AUSSCHNEIDEN UND

AN DER KASSE ABGEBEN✂

9. AUSGABE

SCHWYZERSTRASSE 26
6440 BRUNNEN
BEI DER AUTOBAHNAUSFAHRT
Telefon 041 820 18 76
www.moebel-riesen.ch

TAGE DER OFFENEN TÜR
Samstag 19. November 09–17 Uhr
Sonntag 20. November 10–17 Uhr

POLSTER WOCHEN
18. November bis 3. Dezember

Profit
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bis Fr
.

750.–

30-Jahr-Jubiläum

«Manege frei für GAMMACATERING»
Der Kleine im Frack und der Herr auf
Stelzen grüssen freundlich und schon
stehen wir vor der Dame ohne Unterleib.
GAMMACATERING verwandelte am
Samstag, 5. November den Hauptsitz in
eine Zirkuswunderwelt.

Clowns, Artisten und Gaukler begrüssen über
260Gäste, ein Jahrmarktmit artistischen und
kulinarischen Zirkusnummern eröffnet sich im
eher zweckorientierten Firmengebäude. Über
dem Empfang baumelt die Balancekünstlerin
im Ring, der Gaukler lockt mit grossen Schei-
nen zum Armdrücken gegen die bärtige Rin-
gerin, jetzt geht es erst richtig los! GAMMA-Mit-
arbeiterinnen servieren in blauer Livree, GAM-
MA-Köche zaubern Leckerbissen aus Töpfen
und Gefässen, dazwischen überraschen
Gaukler – vom Trickdieb bis zur leicht beklei-
deten Dame.

Kulinarische Verwöhnküche
In der Grossküche werden zarteste Fleisch-
häppchen im brennenden Heu geräuchert, da-
neben bläst der Alphornspieler. In der Abwa-
scherei verrenkt der Street-Artist ausParis sei-
ne Glieder, gereicht wirdMolekularsorbet. Zwi-
schen Pfannenregalen züngeln freundlich zwei
4-Meter-BoasundschmiegensichumdenHals
mutiger Besucher. Trüffelraclette und Hotdog
mit Sauerkraut verwöhnen um die Wette und
auf der Laderampe feuert der Grillmeister. Die
Gäste flanieren unter bordeauxroten Balda-
chinen zu immer neuen Höhepunkten, das Zir-
kusprogramm bietet alles – vom heissen Kü-
chenstripaufdemrundenTischchenbis zurZu-
ckerwatte.

Peter Gamma hat den Dreh raus
Mitten im bunten Treiben gibt der Gründer die-
ser verrückten Cateringtruppe, Peter Gam-
ma, im Interview einige Anekdoten aus sei-
nem 30-jährigen Gastgeberleben zum Bes-
ten. Dazu die erfreuliche Neuigkeit, dass ab
Herbst 2017 das frisch restaurierte Casino

Theater Zug von den GAMMA’s betreut wird,
wie schon das Zunfthaus zur Saffran und das
exklusive Clubrestaurant Haute in Zürich. Ein
wahrhaft fulminantes Jubiläum wird gefeiert,
schliesslich haben die GAMMA’s in den letz-
ten 30 Jahren von der Weltausstellung in
Shanghai bis zum White Turf in St. Moritz die
halbe Welt mit ihren kulinarischen Inszenie-
rungen beglückt.

Und zum Schluss: Ein Geschenk für je-
den «Zirkusgast»
Selbstverständlich verlassen die Gäste das
Fest mit einem passenden Geschenk, den
kompletten Zutaten für einen Gammajito, in-
klusive Glas, Limette, Secret-Sirup, frischer
GAMMA-Minze im Topf und einem GAMMA-No-
tizbuch zum Festhalten der schönsten Erin-
nerungen. PD/LH

GAMMACATERING AG
Bösch 43
6331 Hünenberg
041 781 10 01
www.gammacatering.com

30 Jahre GAMMACATERING! Bei einem solchen Fest
darf auch die passende Torte nicht fehlen! Ethan Oelmann


